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Lichaam en Geest

Wij hebben dit jaar een lange 
periode van transformatie met 
succes afgerond. Grondige reno-
vatie- en restylingwerken hebben 
het comfort en de sfeer in onze 
hotelkamers weer helemaal up-to-
date gebracht. De stijlvolle foto�s 
in dit nummer zullen u daarvan 
overtuigen... als u het zelf al niet 
met eigen zintuigen hebt kun-
nen ervaren. Het doel van onze 
inspanningen is hetzelfde als van 
onze service: ervoor zorgen dat 
u zich goed voelt in onze hotels. 
HelemÆÆl hetzelfde als thuis is 
het natuurlijk niet, en net daarom 
willen wij uw verblijf bij ons extra 
aangenaam maken. 

Ook het nieuwe restaurant �Gaar 
Centrael� van het De Keyser Hotel 
past in onze inzet om het u naar 
de zin te maken. U hoeft niet op 
zoek te gaan naar �jne gastrono-
mische ontdekkingen, ze worden 
u in het hotel zelf aangeboden. 
Ook het  Theater Hotel en hotel & 
restaurant Ryckendael bieden dat 
voordeel.

Zo willen wij bijdragen aan de 
volledige ontspanning van uw 
lichaam en geest. Zodat u scherp 
staat voor zakelijke besprekingen... 
of reeds in de juiste stemming bent 
voor toeristische ontdekkingen.

Body & Soul

The past year has been one of 
many successful transformations: 
thorough renovation and restyling 
works have given our rooms the 
comfort and atmosphere you expect 
from an up-to-date hotel. The 
beautiful photos in this brochure 
amply bear witness to this� unless 
you�ve experienced the makeover 
yourself, of course. 
We indeed pride ourselves in having 
our interiors mirror our service, in a 
constant effort to make our hotels 
a home away from home. It never 
really is, we know� which is why we 
go the extra mile.

Gaar Centrael (Gare Centrale, or 
Central Station), De Keyser Hotel�s 
brand new restaurant, is another 
feather in our making-you-feel-
good cap. No need to leave the
hotel looking for gourmet food, 
since you can now have it delivered 
to your very own table. The same 
goes for our Theater Hotel and
Hotel & Restaurant Ryckendael,
by the way.

We want to help you relax,
body and soul � and get you
ready for that business
meeting� or for simply
being a tourist.
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VOORWOORDRENOVATIE
HI OI]WIV LSXIP

Gastvrijheid, verrijkt met de kunst
van de stijlvolle �nishing touch.

Een kwaliteit die gasten
graag doet terugkomen.

Gasten van het De Keyser Hotel
ervaren al aan de entree dat dit hotel
grondig gerenoveerd is,
van de lobby tot de kamers. KEEV GIRXVEIP

Wtigmepmximxir Keev Girxveip
Steak Tartaar (zaalbereiding) van Aberdeen Angus rundvlees,

geserveerd met een seizoensslaatje en handgesneden frietjes (130 gr - 170 gr)
Millers Aberdeen Angus steak (dikke ziel), met keuze uit vleesjus, groene 
peperroomsaus of kruidenboter met een seizoensslaatje en verse frietjes

(120 gr - 160 gr - 200 gr)

Zssvkiviglxir 
Mini steak Tartaar (zaalbereiding) 90 gr, met toast

Koninginnehapje
Tomaat garnaal

Kaaskroketten met een slaatje
Garnaalkroketten met een slaatje

Duo van garnaal en kaaskroketten

X}tmwgli Zpeeqwi lssjhkiviglxir .
Gebakken Noordzee slibtong geserveerd met verse waterkers,

aardappelpuree of handgesneden frieten
Typische Vlaamse beuling met zelfgemaakte appelmoes

Hutsepot
Konijn op Vlaamse wijze met pruimen

Stoofvlees van de chef
Koninginnehapje geserveerd met seizoensslaatje en handgesneden frieten

Tomaat garnaal 2 stuks
( * alle gerechten worden geserveerd met verse frietjes of aardappelpuree)

Wepehiw ir tewxedw  
Pasta met groentjes  en pesto (vegetarisch)

Pasta met scampi in looksaus
Pasta met gebakken kippenblokjes

Spaghetti van de chef 
Salade met scampi

Salade met gebakken kip

Keev Girxveip qiry
Keuze uit soepen, hoofdgerechten en desserten of ko�e,

inclusief 1|2 l. wijn naar keuze           

KIVIGLXIR
Elke nieuwe dag begint met nieuwe 

verwachtingen. De allereerste
verwachting van de dag wordt met dit 

ontbijtbuffet al rijkelijk ingelost.



RENOVATIE
XLIEXIV LSXIP

Ruimte, licht, warme kleuren...
een sfeervolle uitvalsbasis

in het hartje van de stad.

XLIEXIV LSXIP
VIWXEYVERX
GEVVSYWIP

Zssvkiviglxir
Geroosterde Sint-Jacobsvruchten op een bedje van zuiderse groenten en pittige kiwi-limoen coulis

Duo van kalfs- en rundscarpaccio met gorgonzola
Wok gebakken scampi�s met shitake en sakØ

Fiocchi (pasta met peer) met groententagliatelli en gerookte zalm
Huisgemaakte garnaalkroketjes met gefrituurde peterselie
West-Afrikaanse vissoep met kassav en zoete aardappels

Salade van licht gerookte kip met raketsla, mozzarella, pijnboompitten en honingdressing
Carpaccio van stokvis met koriander, zoete look, rode uien, olijven en geroosterde paprika�s

Lssjhkiviglxir
Gerookte kabeljauw op een bedje van aardappelpuree, krokante spinazie en sa�raan

Gebakken tonijn�let met gerookt spek en romige verse tomaatjes
Gegrilde griet�let op Napolitaanse tomaten met een slaatje van komkommer, raketsla en sushi dressing

Gegrilde speenvarkenkoteletjes met graanmosterd en seizoensgroenten
Wok gebakken ossehaashapjes met scampi en oestersaus

Gegrilde lamskoteletjes met appel-courgetten gratin en rozemarijn
Wok gebakken kip op �aïse wijze met cocosmelk, citroengras en aubergines

Sr~i opewwmioivw lix kerwi neev hssv>
Gebakken of gegrilde �let pur

Gegrilde Atlantische zalmmoot
(vraag naar onze sausmogelijkheden)




