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VHV reeds 3 jaar

op het juiste spoor



COMMUNICATIE ZONDER GRENZEN

VHV Hotel Management en de vier hotels: De Keyser Hotel, Empire Hotel, 
Rijckendael Hotel en het Theater Hotel mochten zopas hun derde verjaardag 
vieren in het Centraal Station in Antwerpen. Elders in dit blad hierover een 
impressie. Het was fijn te ondervinden dat velen (650 aanwezigen) samen 
met ons deze verjaardag wilden vieren. Onze klanten waren erg enthousiast 
en dat deed ons veel plezier.

Onze hotels hebben zich van bij de start voorgenomen om veelvuldig, correct 
en met zin voor nieuwswaarde te communiceren met de klanten, vrienden 
en relaties. Dat bewijzen we ook met deze nieuwsbrief en met de manier 
waarop elk van onze vier hotels omgaan met de vele vragen die wij dagelijks 
ontvangen. Wij investeren niet alleen in het comfort van onze hotels, maar 
absoluut met voorrang in de manier waarop we omgaan met zowel interne als 
externe communicatie. We willen voeling houden met onze klanten.

Onze vernieuwde website is daar ondertussen ook een goed voorbeeld van. 
Alles wat u moet weten over onze hotels vindt u hier. We hebben onze site 
een nieuwe, frisse look meegegeven en, niet onbelangrijk, deze laat vooral 
toe interactief te werken. Zo is het nu mogelijk rechtstreeks vanuit deze web-
site te reserveren bijvoorbeeld. Verder krijgt u aan de hand van de vele foto’s 
en toelichtingen een duidelijk beeld van hoe onze hotels eruit zien en waar zij 
voor staan: een aangenaam en comfortabel rustpunt zijn voor uw verblijf of 
uw zakelijke besprekingen. 

Aarzel nooit om bijkomende vragen te stellen wanneer dit zou nodig zijn. 
Een zeer gemotiveerd team van medewerkers staat altijd ter beschikking 
opdat u zich bij ons in alle omstandigheden thuis zou voelen.

Wim Vercruysse
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Wanneer voorname buitenlandse gasten Antwerpen of Brussel willen 
bezoeken laten ze zich eerst altijd degelijk informeren over de verblijf- en 
overnachtmogelijkheden van die stad. Van zodra kwaliteit, comfort en 
ontspanning een belangrijk onderdeel van het verblijf vormen, komen onze 
drie- en viersterrenhotels regelmatig in beeld.

De voorbije maanden mochten we ons verheugen op het bezoek van de 
minister van Toerisme van Gambia en de First Lady van de Centraal-
Afrikaanse Republiek. 

De minister van Toerisme van Gambia gaf een persconferentie in het Theater 
Hotel. Zij gaf toelichting over de vele toeristische troeven van deze West-
Afrikaanse Republiek die overigens lid is van het Britse Gemenebest. Het 
toerisme is – zoals voor vele landen – een belangrijke bron van inkomsten voor 
dit exotische land, dat zeer sterk aan zijn toeristische infrastructuur werkt.

De First Lady van de Centraal-Afrikaanse Republiek daarentegen verbleef 
dan weer in het De Keyser Hotel, van waaruit zij haar contacten onderhield 
met de Antwerpse diamantwereld. 
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Africa goes to 
VHV Hotels

Hon. Susan Waffa Ogoo, minister van Toerisme van de republiek 
Gambia, Kaliba Senghore, directeur-generaal van het Gambia 
Tourism Authority, samen met Jan Van Rompaey, de journalisten 
en chef-kok Manuel Tavares van Theater Hotel.

De “First Lady” van de 
Centraal-Afrikaanse Republiek 
samen met de heer Djuric.

Wegdroooomen in 
Restaurant Carrousel
Met de nieuwe kaart toont chef Manuel Tavares van restaurant Carrousel eens te meer hoe rijk en fijn kruidig 
geschakeerd zijn keuken wel is.  Hij vindt daarvoor zowel inspiratie in de mediterrane, Aziatische als Afrikaanse 
keuken. Proef maar eens zijn sappige en pittig smakende salade van inktvisjes. 
Of geniet wegdromend van een smeuïge West-Afrikaanse vissoep die subtiel én tegelijk hartig is. 
De keuken van Carrousel blijft daardoor nog steeds trendzettend. En een lunch kost elke weekdag  slechts 17 €. 

VOOR

Spinaziebuideltjes met sint-jacobsvruchten, scampi en een koriander-saffraansaus ................................................................15.80
Carpaccio van tonijn met limoen gemberdressing en geconfijte venkel ..................................................................................................15.20
Pulpo-salade met een brunoise van groene selder, koriander en tomaten ..........................................................................................13.60
“Pasteis de Bacalao” (pasteitjes van stokvis) met geroosterde paprikasalade ................................................................................11.90
Huisgemaakte garnaalkroketjes met gefrituurde peterselie ....................................................................................................................................9.80
West-Afrikaanse vissoep met zoete aardappelen en kassav .............................................................................................................................10.80
Lasagnetta van hoevekip met basilicum, parmezan en mozarella met truffelparfum .................................................................13.90
Gevulde meloen met gandaham en een niçoise van gekookt ei, tomaat en shii-take ..............................................................14.50

HOOFD

Gegrilde zeebaarsfilet met een risotto van boschampignons ............................................................................................................................18.30
Torentje van tonijnfilet en courgette met kurkuma, koriander en venkel .................................................................................................17.80
Gegratineerde bacalao met gegrilde tomaatjes en parmezaan .......................................................................................................................17.20
Gebakken atlantische zalm met amandelen op een puree van zoete aardappelen met zwarte bonensaus ......16.20
Tabouleh van zuiderse groentjes met zeebarbeel en asperges ......................................................................................................................18.60
Wok gebakken ossehaashapjes “Teppan Yaki” met zeevruchten ..................................................................................................................18.80
Lamstagine met appels en pruimen .............................................................................................................................................................................................18.20
Wok gebakken gemarineerde kipfilet met noedels en taugé ..............................................................................................................................15.80

VERGADERFACILITEITEN

Het Theater hotel beschikt over 3 vergaderzalen 
(tot 40 personen) met airco.

Van 1 tot 20 juli 

apero en koffie 

gratis

Heel de maand 

augustus 

zaalhuur gratis

Theater Hotel
Restaurant Carrousel

Arenbergstraat 30
2000 Antwerpen

Tel. 03 203 54 10
Fax: 03 233 88 58

banqueting@theater-hotel.be



Via geuren en smaken op culinair en geestelijk niveau wordt je deze avond 
begeleid op reis naar je zelf.
Ontdek hoe geuren je emotioneel beïnvloeden en    
etherische oliën als krachtige anti-oxydanten werkzaam zijn in de strijd te-
gen vrij radicalen en het verouderingsproces helpen tegengaan.

  
Durf in je handen te kijken 
“de spiegels van je ziel ” en 

ervaar hoe gemakkelijk je de 
signalen in de hand kunt herken-
nen. Signalen die wijzen op orga-

nen die uit evenwicht zijn geraakt 
en die met heilzame etherische 
oliën terug in evenwicht worden 

gebracht en dat vaak nog op een 
lekkere manier...via aromatisch koken.

Aromatische avond

“ontdek 
jezelf”

Deze aromatische avond met lekkere 
hapjes en dranken zal plaatsvinden op 

5 oktober 2006. 
Bestel vlug want de plaatsen zijn beperkt. 

U kan inschrijven via wim.vercruysse@vhv-hotels.be

Een jonge dichter 
als jobstudent

Hotel

Flarden anonimiteit
aan elkaar gestikt door zowel tijd
als één of andere hotelgast
 
Onberispelijk
sloven bedienden
zich in de kijker door enkel
‘n spoor van perfectie
als stofzuiger achter zich
aan te slepen
 
Dwaze deuren kraken open
lucht doorbreekt de stilte
en verscheurt het afgeklokte
evenwicht
 
Hotelgast bedient zich van de tijd
en verkreukt gestreken lakens
 
Langsheen de deurspil gaapt
‘t kamermeisje
naar lang vervlogen beddengoed
en bekijkt hoe haar taak
er in bestaat
om met de hotelgast tijdelijk
aan elkaar gestikt te worden door
flarden anonimiteit

Frederik Peeraer.

Een vakantiejob bij VHV hotels 
blijkt een bron van inspiratie te zijn. 
Deze jonge dichter viel meermaals in 
de prijzen in lokale en nationale 
dichtwedstrijden.
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Antwerpen-Centraal

Voor hun jaarlijkse happening koos VHV Hotel Management voor een unieke 
locatie: het Antwerps Centraal Station. Vlaams minister Kris Peeters heette 
iedereen welkom, in zijn gebruike-lijke klare stijl en gaf het startsein voor een 
artiestenpleiade. Onder hen Jo Lemaire, Casa do Brasil, Daniel Miranda, 
Daniela Mazilu en Fabiana, Braziliaanse trommelaars, John Gevaert, ... 
maar ook Nicole en Hugo en Paul Michiels. Zij werden begeleid door het 
showorkest van Lou Roman en Walter Capiau praatte het allemaal vakkundig 
aan elkaar zoals we dat van hem gewoon zijn. 

De verschillende eet- en drankkraampjes genoten vanzelfsprekend erg veel 
bijval zoals de fotomontage voldoende aantoont.

Meer sfeerfoto’s kan u vinden op onze website www.vhv-hotels.be 
 

klanten vierden 
3 jaar VHV hotels in

op 28 mei 2006
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The Tall Ships’ Race

Tijdens de opening van de B2B-Days in Antwerpen, op 10 mei 2006, 
werden door Antwerpen Congresbureau aan vijf ondernemers een 
A-diploma uitgereikt. Het De Keyser Hotel was één van hen.

Frank Geudens, voorzitter van Antwerpen Congresbureau en bestendig 
afgevaardigde van de provincie Antwerpen voor o.a. KMO en Economie, 
is de bezieler achter de creatie van de A. Deze letter staat voor de uitstra-
ling van het Antwerps gevoel, waar ook ter wereld. Om de zes weken 
worden een reeks ondernemingen met een A-diploma onderscheiden 
nadat ze inspanningen gedaan hebben om het A-gevoel op de juiste 
manier te communiceren. Regelmatig worden ook bekende personen 
die in hoge mate dat A-gevoel verspreiden uitgeroepen tot A-ambassa-
deurs. Onder hen Gaston Berghmans, Herbert Flack, Robbe de Hert, Ann 
Nelissen, Ludo Dielis, Baron Paul Buysse en Evi Hanssens.

Zot van 

Antwerpen verwelkomt opnieuw 
dit jaar de “Tall Ships’ Race”.

Van zaterdag 19 tot en met dinsdag 22 
augustus staat de Schelde in de kijker. 
Een event dat een publieks-
trekker van jewelste is en 
dat niemand mag missen . 
Wij zijn er zeker bij !

Alle info over de 
Tall Ships’ Race vindt u op 
www.tallships2006antwerp.be 

Christian Radick, de grote kanshebber in 2006 Organisator David Van Riel
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Arrangementen

De Keyser Hotel:

Geldig: 1 juli-31 oktober
Overnachting voor 2 personen, ontbijtbuffet, gratis gebruik van 
health & relaxcenter, stadsplattegrond met wandelroutes, 
info brochure “zomer in Antwerpen”, 2 tickets diamantmuseum 
(met audiogids). 
Tarief: 109 €/2-persoonskamer.

Empire Hotel:

Geldig: 1 juli-31 oktober
Overnachting voor 2 personen, ontbijtbuffet, stadsplattegrond 
met wandelroute, info brochure “zomer in Antwerpen”, 
welkomstdrankje in de bar van De Keyser Hotel. 
Tarief: 99 €/2-persoonskamer.

Theater Hotel:

Geldig: 1 juli-31 oktober
Overnachting voor 2 personen, ontbijtbuffet, stadsplattegrond 
met wandelroutes, info brochure “zomer in Antwerpen”, 
welkomstdrankje in de bar. 
Tarief: 119 €/2-persoonskamer.

Rijckendael Hotel:

Geldig: 1 juli-31 augustus
Overnachting voor 2 personen, ontbijtbuffet, tickets voor een 
Hop-on – Hop-off Sightseeing Tour door Brussel en een 
stadsplannetje van Brussel. 
Tarief: 99 €/2-persoonskamer. 

Restaurant 
Rijckendael

Vakantiemenu

Soepje van meloen met oude port, verse munt en rivierkreeftstaartjes
 of
Zalmtartaar met verse koriander en een gemengd slaatje

 ñóòô

Tongreepjes met gebakken banaan, wilde rijst en kokosmelk
 of
Lauw slaatje van kwartel met linzen uit de “Puy” en balsamico-vinaigrette

 ñóòô

Kleine kalfsschnitzel met gegrild langoestientje, 
verse spinaziepasta en tomatenroom

 of
Gebakken tonijn met verse kruiden en wokgroenten 

in groene citroenboter
 of
Tussenrib met gebakken stukjes artisjokkenbodems 
en “demi-glace”-sausje 

 ñóòô

In de oven gebakken perzik 
met bruine suiker en vanilleijs

 ñóòô

Prijs: 42.00 €
Met aangepaste wijnen: 54.00 €

Met 1 voorgerecht naar keuze minder: 36.00 € 
Met wijn: 48.00 €

Het restaurant is gesloten 
van 10 juli tot 6 augustus
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Geachte mevrouw, mijnheer

Mogen wij ons even voorstellen?

Wij zijn een jonge KMO samengesteld uit 5 personen met een belangrijke 
ervaring in ondernemingsverzekeringen.
Wij verzekeren momenteel een 300-tal vennootschappen in Vlaanderen.

Ons bedrijf wordt geleid door 2 zaakvoerders:

 • Yves Reygaerts, 42 jaar, heeft zijn strepen verdient als verkoopleider 
  bij een groot Belgisch makelaarskantoor.
  Zijn specialisatie ligt in de schadeverzekeringen.

 • Martin Derycke, 49 jaar, heeft een carrière doorlopen van 19 jaar als
  verzekeringsinspecteur en werkt nu reeds 5 jaar als zelfstandige 
  verzekeringsmakelaar. 
  Zijn specialisatie ligt in de financiële planning voor particulieren 
  en vennootschappen (pensioensopbouw) en beleggingen van het 
  financieel vermogen.

Als makelaar vertegenwoordigen wij 36 maatschappijen.

Ons handelsmerk is: kwaliteitsservice en gespecialiseerd advies verlenen 
door een persoonlijke benadering.

Wenst u vrijblijvend een doorlichting van uw verzekeringsportefeuille,
contacteer ons dan op onderstaande telefoonnummers of per e-mail.

ONDERNEMINGSVERZEKERINGEN VOOR KMO’S

Hoofdkantoor: CENTRUM 12 - 1540 HERNE • Bijkantoor: POSTBERG 8 - 1750 LENNIK             C.D.V. 44146
Tel.: 02 396 09 69 • GSM: 0473 97 37 61 - 0475 75 90 83 • fax: 02 396 09 70
e-mail: yves.assurreygaerts@portima.be •  martin.assurreygaerts@portima.be
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De Keyser Hotel****

De Keyserlei 66 - 70 • 2018 Antwerpen • 03 206 74 60

Theater Hotel****

Arenbergstraat 30 • 2000 Antwerpen • 03 203 54 10

Empire Hotel***

Appelmansstraat 31 • 2018 Antwerpen • 03 203 54 00

Rijckendael***  HOTEL & RESTAURANT
Luitberg 1 • 1853 Strombeek-Bever • 02 267 41 24

WWW.VHV-HOTELS.BE
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